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CODE‘|CA5 Haro somos una empresa especializada en el suministro integral de gases alimentarios enoldgicos. Somos

distribuidores de EAIR LIQUIDE  Ofrecemos un servicio profesional y acorde con las necesidades de nuestros clientes.

De la vendimia a la fase de embotellado le ofrecemos gamas de gases de calidad alimentaria que le permitiran preservar la

calidad del vino respetando su saber hacer.
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APLICACIONES DE GASES PARA LA ENOLOGIA

Refrigeracion

La refrigeracién de la uva y de la pasta de uva repercute positivamente en la calidad final del vino ya que permite controlar el
inicio del proceso de fermentacion en todo momento mediante Nieve Carbénica (CO,).

Inertizacidn

Durante la vendimia y el bombeo de la pasta uva/mosto, el producto entra en contacto con el Oxigeno (0,), lo cual puede
oxidar y disminuir la calidad del vino final.

Homogeneizacién / Retornado

Operacién que consiste en agitar los vinos durante el proceso de vinificaciéon con el fin de obtener una mezcla homogénea en
toda la cuba. La homogeneizacién con Nitrégeno (N2) sustituye la agitacién mecanica, minimizando el contacto con el oxigeno
del aire y minimizando los tiempos de tratamiento.

Carbonatacion y Descarbonatacién

El contenido de Nieve Carbdnica (CO,) debe controlarse antes del embotellado ya que influyen en el sabor, textura, olor y
color del vino. Dependiendo del tipo de vino; tinto, blanco o rosado, ha de controlarse el aporte de Nieve Carbdnica (CO,).

Hiper y Micro Oxigenacién

Hiper Oxigenacion (0,): la oxidacion previa de los vinos blancos permite mejorar la estabilidad del color y los aromas.

Micro Oxigenacion (0,): adiciones puntuales de Oxigeno (0,) para favorecer el crecimiento de levaduras en fase pre
fermentativa y asi evitar trasiegos con el aire.

Embotellado

Se trata de purgar la botella con Nitrégeno (N2), Nieve Carbdnica (CO;) o la mezcla de ambos gases (Aligal 12 - CO, + N2) para
que el vino no se oxide en contacto con el aire y de esta forma evitar que la calidad del vino disminuya.
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GASES PARA LA ENOLOGIA

Ventajas de la utilizacion de los gases en la enologia:

- Controlar cada etapa de la elaboracién del vino.
- Respetar y mejorar las técnicas tradicionales de vinificacién.
- Mantener el vino en atmdsfera inerte durante todo el proceso.

- Mejorar la gestién de la bodega.

Caracteristicas de la gama ALIGAL (Gases con Certificacién Alimentaria)

A

.AIR LIQUIDE

Composicidn

ALGAL 7

ALIGAL 2
ALIGAL 25

ALKGAL 12

ALKGAL 62

Nitrdigana (Ma)
Detixide da carbono (GO 10003 20%
Crigena (02 100%:
ARGon (Ar BO%
Caractaristicas de las botellas ALMGAL
Tigd racoe C c F c C
Prisgitn a 15 °C 200 bar = B bar (2) 200 bear 200 bar 200 bar
Ei:![:l-.'i-:':'lﬂ:!ﬂ de las bolellas
ALIGAL BSO 94 m3 35 Kg 10.5 m? 106 m?2 11.6m?
ALIGAL B20 38m3 14 Kg 4.2 m3 4.2 m? 4.8 m?
(1] ALIGAL 25 ; botela de ALIGAL 2 con fubo sifdn para fabricacion de nigve carbdnica,
(2] B Q02 a5 un gas houado,
Tipo de gases especificos para cada etapa en la elaboracion de los vinos
Peets ALIGAL 1 ALIGAL 2 ALIGAL 3 ALIGAL 12 ALIGAL 62
Hielo Carbonico

Maceracion, fermentacion

Control de la temperatura

ALIGAL 25
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Proteccién de los mostos en la fase
pre-fermentativa

Remontado de mostos

L)
Microoxigenacion o
Hipér-oxigenacion de los mostos o
Homogenizacidn G
Inertizacion e ) o
[ Rellonado de barricas o
Microoxigenacion )
Control do los gases disueltos:
* Decarbonatacién/desoxigenacion )
* Carbonatacion Q
Trasiego bajo presidn ) °
* Taponado G o [~ )
* Purga de botellas vacias o o o o
* Trasiogo final o ° o o
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